
O S T E R

K A R T E

Vorspeise
Spargel-Erbsen-Creme-Suppe 

mit Estragon verfeinert 9,90 €

Wildkräutersalat 
mit Lamm-Schinken und mariniertem grünen Spargel 16,90 €

Geräuchertes Forellen-Tartar 
mit Meeresbohnen, Lachs-Kaviar und Limettencreme 15,90€

Gemischte gebratene Pilze 
auf Erbsen-Minz-Püree 14,90 €

Hauptgericht

Dessert

Gebratener Spargel 
mit Bärlauchpesto auf getrüffelter Tagliatelle 21,90 €

Kalbs-Entrecôte 
mit Café de Paris-Soße, Herzoginkartoffeln und Spargelgemüse 34,90 €

Lammhaxe 
mit Ratatouille-Gemüse und Kräuter-Drillinge 27,90 €

Kabeljaufilet im Sesammantel 
auf Rote-Bete-Gemüse dazu Kräuter-Nuss-Kartoffeln 28,90 €

Maispoularde mit Chorizo 
auf Ratatouille-Gemüse mit Polenta und Thymianjus 24,90 €

Eierlikör-Panna-Cotta 9,90 €
mit frischen Beeren

Erdbeer-Limetten-Mousse 9,90 €

Schokoladen-Parfait 9,90 €
auf Rhabarberkompott

vom 18.  April  -  21 .  April  2025



O S T E R

M E N Ü S

Wildkräutersalat 
mit Lamm-Schinken und mariniertem grünen Spargel

Kabeljaufilet im Sesammantel 
auf Rote-Bete-Gemüse dazu Kräuter-Nuss-Kartoffeln

Schokoladen-Parfait 
auf Rhabarberkompott 

49,90 €

Menü II

Menü II I

Gemischte gebratene Pilze 
auf Erbsen-Minz-Püree

Gebratener Spargel 
mit Bärlauchpesto auf getrüffelter Tagliatelle

Erdbeer-Limetten-Mousse

39,90 €

Spargel-Erbsen-Creme-Suppe 
mit Estragon verfeinert

Kalbs-Entrecôte 
mit Café de Paris-Soße, Herzoginkartoffeln und Spargelgemüse

Eierlikör-Panna-Cotta 
mit frischen Beeren

49,90 €

Menü I

vom 18.  April  -  21 .  April  2025


